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Na kvalitu klad akaznici vétSi dt A vybiraji si, k jit
: a tu kladou zakaznici vetsl auraz. A vyoiraji si, Kam Zajl g
- s g #ena v roce 1992. Firma sidli v podkr- kaznika upoutaji na prvni pohled
Kval!taf tl‘ﬂdlﬁe, v}aStm pokratovdni ze strany (IB konodéské obei Dolni Brusnice aod sa-  svou barevnou vyviZenosti i chuti, Fakta X
Speﬂallt}’ a prizpusobe- slavikovi maji prodejnu také v Riegro-  mého vzniku se zaméfuje na vyrobu  kterd je specificka pro jednotlivé dru- Zrani a kiehkost hovéziho
i v lﬂll'l'l Za kazni- vé ulici ve Dvofe Kralové nad Labem  vysekovych mas, uzenin a uzenif- hy. A v neposledni fadé jsou icenové masa
o pﬂ?ﬂ?&\’k =1 e a od roku 2012 zaéali objizdét region  skych specialit. dostupné,” pfiblifuje Josef Korda ze
ki. Lidé v Kralovéhra- s pojizdnou prodejnou. Diky nisimo-  Postupné se jeji €innost rozsifila  spolecnosti Zvicinské uzeniny, kterd  KaZdé maso, tedy i 1o vysoce kvalitni,
deckém kraji si mohou hou masné virobky nakoupit i zikaz- také o lahiidky a vyrobu rozjela v bj-  se p[aﬁdelqé iéastni soutéZe Regio-  pochézejici z dobfe Ziveného a na pas-
brat z nabidek mist- nici v Hradci Krilové & v Liznich Bé-  valé pekirné v Bilé Tfemesdné. nilni potravina roku. Prestizniho oce-  tvé v pfirodnich podminkach volné se
‘U‘]j 5 g = lohrad.  Dokazeme nabidnout zikaznikovi néni dosihla v roce 2013 za Krkonos-  pohybujiciho skotu, potfebuje pfed ku-
nich vyrobcii masnych Tam jezdime v pondéliaod iterka _ Gplny sortiment vyrobkit od bourané-  sky sulc. chyhskou Gpravou vyzrat. Nedostateé-
pruduktﬁ_ do soboty jezdime do Hradce. V po- ho masa, zarucené ceského piivodu, . Kvilisilné konkurenci vregionuje  né vyzrdlé maso je tuhé a tvrdé. Zrani
jizdné prodejné nabizime stejné kva-  pfes uzeniny vieho druhu aZ po Siro-  uplatfiovini virobkiina trhu stileslo-  masa je sou€ast biochemickych proce-
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prodejcem masa je spolecnost

Nosek. Lidé v Hradci Krilové ro-
dinnou firmu znaji diky prodejnidm na
dvou frekventovanych mistech - u vla-
kového nidraZi a na BeneSové tiidé.
Vlastni produkty pochéizeji z firemni
vyrobny v Dobfenicich na Hradecku.

D nes jiZ tradiénim vyrobcem a

Uzené bez kompromisi
.Nade firma zaéala samostatné podni-
kat tésné po revoluci, v dneéni podo-
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sl 603 219,919
604 201 834

Prode| masa Zakaznici v kraji se mohou vydat na fadu mist, kde maji jistotu, Ze
najdou chutné mistni kusy masa i uzeniny. Foto: Reznictvi U Slavika

bé od roku 1997. Nasi pfednosti je Cers-
tvost. KaZzdy den od étvrté hodiny ran-
ni bourdme ten den dovezené maso.
Umime udélat i odvésené hovézi na
objedndvku, jak je dnes v modeé,” fika
spolumajitel spoleénosti FrantiSek No-
sek a pfibliZuje, jak se déli odvésené
hovézi.

~Maso se di do zraci komory, kde je
specidlni lampa, kterd zabrafiuje mno-
#eni bakterii. Poruii se tak bunécni
struktura, ¢imz se pfedejde ztuhnut
a hovézi mize vyzrit. Maso je potom
krisné mékké. Jsme
pvEni i na dali pro-
dukty, které vyrabi-
me v naii virobné v
Dobfenicich. Mezi
né patfi tfeba pravé
kominové uzené,
které délime bez
kompromisi. To
Znamend, e maso
je naloZené pét t¥d-
ni v solném liku
bez dusitani a pak
pomalu uzené na tvr-
dém dfevu 18 hodin.
Doporuéil bych také
dobfenickou tlacen-
ku, kroupy, prejt, pedenou sekanou a
dali vyrobky,” nabizi FrantiSek No-
sek.

Firemni prodejnu v Zamenhofové
ulici u hradeckého hlavniho nadraZi
znaji lidé z Sirokého okoli, ktefi do
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to urazi

Frantifek Nosek,

spolecnosh

Je to tradiéni masna, kterd tam je jiz
od prvni republiky,” popisuje podni-
katel, ktery vede firmu se zhruba péta-

.Kdyz vidim, co
vsechno se

v obchodech
prodéva a za jakou
cenu, doslova mne

dvaceti zaméstnanci spolu s bratrem a
otcem a zdlirazfiuje, Ze jedinou moz-
nosti, jak uspét v konkurenénim boji,
je jediné kvalita.

»To je podle mne jeding recept. Ne-
jde ani o cenu. Kamaradi mi obéas fi-
kaji, Ze je vy33i nek jinde, ale Ze siumé
stejné nakoupi. Parek si lidé nekupuji
kaizdy den. A kdyZ si ho koupi, chtéji,
aby byl opravdu kvalitni. Kdy# vidim,
co viechno se v obchodech prodéva a
za jakou cenu, doslova mne to urdzi,"
fiki Nosek.

V Hoficich je v
kurzu Slavikova
sekana
V rodiné Slaviki se
tradice feznického
femesla dlouhd 150
let pfedavi jiz néko-
lik generaci. Soucas-
ti rodinného feznic-
tvi na Palackého na-
mésti v Hoficich v
Podkrkonosi je i
bourirna masa, tak-
#e firma nabizi vlast-
ni derstvé produkey
zaloZené na tradié-
nich recepturdch.

~Nejoblibengjsi a také nejprodiva-
néjii je nade Slavikova sekand a hned
po ni ndsleduje libova tlatenka, Spe-
kicky, samozfejmé pouze z masa, uze-
na krkovice & Hofické parky. Nasi zi-
kaznici tyto produkty znaji, maji je vy-
zlmuéene i n‘ka Jaroslav Slavik.

spolumajitel

Pokratovani na strand }15

litni a éerstvé zhoZi jako v nasich pro-
dejnich,* uvadi Jaroslav Slavik.

Jizdni fid pojizdné prodejny firma
avizuje na internetovych strinkich
www.reznictviuslaviku.cz, kde je i
kontakt pro dalsi zdjemce o vyuZiti
sluZby.

Tradiénim dodavatelem masnych
vyrobkil v kraji je také spoleénost Zvi-
finské uzeniny a lahidky. Ta vznikla
vlednu 2005 pfejmenovinim plivod-
ni spoleénosti Korda, kterd byla zalo-

ky sortiment lahidkifskych virob-
kil. DokiZeme se pfizplsobit viem
kategoriim zikazniki. Kdo je ocho-
ten priplatit si za kvalitu, najde v nasi
nabidce virobky s vy38im podilem
masa, ale na druhé strané je v nabid-
ce moZné najit i kvalitni vyrobky pro
ekonomicky slabii zikazniky. Jestlize
bychom méli vyzdvihnout nékterou z
kategorii produkti, jsou to bezespo-
ru aspikové vyrobky, které jsou cha-
rakteristické v prvni fadé tim, Ze za-

Eitéjil. V nejblizdim okoli sidla firmy
se nachizi daldich pét vyrobnich zi-
vodi produkujicich stejny sortiment
viTobkil. Proto je potieba hledat
nové, efektivni cesty, jak presvedcit
zikaznika, e privé nade vyrobky
jsou ty nejlepsi. Klademe proto duraz
na maximéilni kvalitu virobkd, vyva-
Zenou cenoveu politiku a také servis,
ktery na%im zdkaznikim nabizime,"
uzavird Josef Korda.

— Stanislav Doubal

0, které probihaji ve svalové tkani bez-
prostiedné po usmrceni zvifete. Kratce
po poréZce nastupuje posmina ztuh-
lost, maso spe posledni
kyslika vycarpani zasob
ATP, coi je energetické obédivo Evych
systémi uvnitf bunék. Vysledkem je
nejprve ochabnuti, posléze ziuhnuti a
ztvrdnuti svall. Posmrina ztuhlost
byva pind vyvinuta 2 a2 4 dny po smirti
zvifete. Hovézi maso by proto pled
konzumaci mélo zréit 2 aZ 3 tydny.
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" PRODEJ

SE ZNACKOU ,REGIONALNI PRODUKT"

y PRODEJ VZDY VE STREDU
OD 8 DO 17 HOD.
DO VLASTNICH OBALU

Mimo tuto dobu podle dohody
na ¢. mob.: 731 540 033

Zemédéliské druZstvo Basnice
Ve skladu v Petrovi¢kach probiha
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JABLEK
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V nabidce jsou jablka odriid Bohemia, Golden Delicious,
Idared, Gala, Jonagored, jableény mo3t v 5l baleni
bag-in-box a vlastni mak.

o

www.reznictviuslaviku.cz
kontakt: 777 315 890

* Slavike " uhnlvyluill krajskou soutéi
Mmitni potravina roku 2014.

Vidy éerstvé zboki rovnou k lil.llniimi.

ackoviich pochoutek pies parky, vazané Spekécky,
- sulﬁl:n:,r v_rﬁ:emvé gunky, pastiky, uzena masa
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HORICE DVUR KRALOVE N. L.  HRADEC mmﬁ
Palackého nam. 78 Reigrova 761
508 01 Hofice 544 01 Dwviir Kralové n. L. prodejni mista
Po - P4: 7.00 - 17.00 Po - P4: 8,00 - 17.00 viz. webové stranky
So: 8.00 - 11.00 So: 8.00 - 11.00

Jsme pfimo virobel.
Méme vlastnoruéné vyribéné regionilni

vyrobky, za které ruéime.
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